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 2022年、木曽の奈良井宿に復活した蔵で、関西の
名門蔵から来た、40代の若手を中心に「純米大吟醸
クラスの酒だけを醸す」と云う、非常に特殊な酒造り

をしています。
 香りはやや華やかで、発酵由来の炭酸ガスを残す
瓶詰め方法でフレッシュ感を持ち合わせた、

キレの良いドライタイプ。
スペックなどは全て非公開となっております。
火入れ商品となりますので、常温輸送・常温保存が
可能ですが、作品の性質上、冷蔵保存（5℃前後）

を推奨します。
冷やしてワイングラスなどでお愉しみくださいませ。

「栓飛び」が発生する場合がございますので、
ご注意ください！
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