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	5月
	希望の和酒 -北安醸造-
	長野県では「新酵母」の改良や普及が継続的に行われています。その「新酵母」は、（ある程度の条件下）希望する酒蔵で「試験醸造酒」として仕込まれることがあります。　（今回のこの新酵母が頒布されるかは未定）  今回、ある酵母（長野D酵母）をベースに、その「新酵母（酢酸イソアミル系）」を試験醸造される蔵が僅かある との事で、当店では、そこに手を挙げられた複数社の中 から、北安醸造様にご依頼申し上げ、こちらもタンク一本 を当店で買い取らせていただく形で商品化となりました！
	この「長野新酵母」使用に因んで、「希望の和酒」としてリリースします。  （ラベルは、北安醸造の「NANASHI」デザインを使用）  冷やしてワイングラス等で、香りからお愉しみください。




